BOXHA

CIE3

KEB
BI9TH

R R

VA RFAZa—
F ] &
B5L

F9F— |

Otsumami
Entrées

Tempura

Plats signatures

Produits d’exception
Accompagnements

Sushi & sashimi
Chirashi

Desserts




BDEH | APARTAGER

Edamame, fleur de sel - £ 5.

Korokke de pomme de terre boeuf ou black cod - 3 pieces - $82Z amy 7/ 4y /-

 Croquettes de pommes de terre et black cod, chapelure panko croustillante, sauce tartare
o Croquettes de pommes de terre et boeuf, chapelure panko croustillante, sauce tonkatsu (barbecue japonaise)

Shishito - padron grillé, sauce miso yuzu - L L & 5 5t &

Chicken Katsu sando - FF > /18 > R

Sandwich au poulet croustillant pané en panko, pain de mie japonais, sauce tonkatsu (barbecue japonaise)

Huitres n°3 de Quiberon - 2 pieces/4 pieces/ 6 pieces — A4 1E

Huitres assaisonnées au ponzu, daikon rapé, ceufs de saumon

Futomaki - 4 pieces - K& &

Grand rouleau de maki avec daurade, saumon, thon, concombre, radis mariné, wasabi

D2 .
3% | ENTREES
ENTREES FROIDES
Assiette de sashimi — ¥ 5 DD &HH (/N

Tranches de poissons crus: tataki de chinchard, maquercau, saumon, thon rouge et daurade

Sunomono - T 9 H U 5 X

Salade de concombre et algues vinaigrés

Epinards Gomadare, sauce sésame crémeuse - 1& 5 NNAKED £ E N 2

Usuzukuri de daurade, ponzu - D 71 )L7%w F 3

Carpaccio de daurade, sauce ponzu, pousses de shiso, piment japonais shichimi

Usuzukuri de sériole a la sauce Gomadare - (& % 5 Dt O
Carpaccio de sériole, sauce sésame crémeuse, sésame grillé

ENTREES CHAUDES
Aubergine laquée au miso Dengaku sucré-salé - 7~ A H %%
Tentacules de seiche grillées a la flamme sauce teriyaki, gingembre haché - 7/ g &

Soupe miso -~ BRI

25

TEMPURA Sélection de tempura - K5 DD G4
Friture japonaise de crevettes (3p) et de Iégumes (6p)

3{ —gs % Tempura légumes - T DR K5

Friture japonaise de légumes
Servi avec sauce tsuyu,
sel au matcha, citron

Tempura crevettes - 5 pieces — #EZDRKSNE

Friture japonaise de crevettes

29

24

32

Prix nets en euros, service compris - Disponibilité selon arrivage et saison
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Servis avec un accompagnement au choix - %7 R} &

Saumon teriyaki - V" —E > DI D =

Saumon poélé, sauce teriyaki (recommandé avec le riz sauté)

Black cod - $£ &%=~

Morue charbonniere fondante grillée et marinée a la sauce miso (recommandé avec le riz blanc)

Filet de boeuf - 47 « L

Filet de boeuf grillé au Binchotan, sauce teriyaki (recommandé avec les frites a la japonaise)

PLATS SIGNATURES

PRODUIT'S %;;fj‘;t?mdi 172\5 g de baeuf japonais Wagyu A5 Kagoshima

D’ EXCEPTIO > Avec kisami wasabi, sauce teriyaki, fleur de sel au shichimi
Servie avec un accompagnement au choix
= BB ﬁ j;j‘
tl:—f 30 g Caviar Oscictre - Antonius - F+ €77

65

90
Servi a la nippone avec brioche japonaise, creme fraiche d'Isigny cébette et yuzu
ACCOMPAGNEMENTS - 1 R A= 2 —
Riz blanc - T 6 Trites alajaponaise - fIJRART k75 A
Riz sauté - 4 H DR 8  Légumes sautés - T30
(Omelette, poireau, ciboulette, sauce tsuyu) Salade, vinaigrette sésame - 7'V — > Z &
FHal L | SUSHI & SASHIMI
Nos sushi sont faits avec du wasabi, veuillez nous le préciser si vous souhaitez le retirer.
Assortiment de sashimi - # & & O &8
Sélection de tranches de poissons crus (tataki de chinchard, maquereau, saumon, seiche, thon rouge, daurade, sériole)
Sushi Saku - A&](_F)

Sélection de sushi (thon rouge, sériole, seiche, saumon, daurade, chinchard, maquereau, crevette, omelette, oeufs de saumon),
3 maki de thon rouge

Sushi classique - 7 7 (3lf7)

Sélection de sushi (2 thon rouge, 2 saumon, 2 daurade, 2 crevette, omelette), 3 maki de concombre

Chirashi - 55 U - Supplément caviar (5g) + 20

Sélection de tranches de poissons crus (tataki de chinchard, maquereau, saumon, seiche, thon rouge, daurade, sériole, oeufs de saumon,

omelette et Iégumes marinés) déposées sur un lit de riz vinaigré

Tekkadon - 8t X F:

Tranches de thon rouge cru déposées sur un lit de riz vinaigré

Shakedon — f )

Tranches de saumon cru déposées sur un lit de riz vinaigré

Prix nets en euros, service compris - Disponibilité selon arrivage et saison

35

44

44

39

45

35

42

36

32



Bi1FH | ALAPIECE

Les prix sont indiqués a l'unité.
Nos sushi sont faits avec du wasabi, veuillez nous le préciser si vous souhaitez le retirer.

#7 Fhx %x e

Sushi Handroll Maki Sashimi
(Ip) (1p) (1 rouleau 6p) (6p)

Seiche — /) 5 7 8 22

Maquereau - fi 5 7 8 22

Chinchard - & 5 7 8 24

Omelette - &1 5 7 8

Radis mariné - 7z < b A 7 8

Concombre - /o1& 7 8

Crevette - 1% 6 8 9

Saumon - fif 6 8 9 28

Daurade - i 6 8 9 28

Bar — fiii 6 8 9 28

Peau de saumon grillé - it 7 4 = 9 10

Thon rouge - ffi 8 10 12 36

Sériole - 13 FH 8 10 12 36

Saint-Jacques - &7 9 11 13 40

Thon gras - & % - (Supplément caviar 5g) 10 + o) 12 14 46

Anguille - fig 10 12 14 40

(Fufs de saumon - W\ < 5 12 16 18

Wagyu a la flamme - FI4E5 D+ (supplément caviar 5¢) 13 33

DES SERTS Mochi Daifuku - KA 9

Mochi au choix: sésame noir, marron, matcha, café au lait, yuzu

—\ W

J li "‘ ]\ Mangue et ananas frais - 7 Ly ¥ a3/ v bex > d— 16
Fruits frais et sirop de shiso
Taiyaki - = Z il = 1

Gaufrettes aux haricots rouges et sauce chocolat

Riz au lait vanille et matcha - VJ 4 L 13

Riz au lait crémeux a la vanille de Madagascar, matcha

Prix nets en euros, service compris - Composition selon disponibilité et saison



